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Tendance et Tradition Traiteur 

 

Les Forfaits à cocktail 
Identique pour tous les convives  

Choix à faire parmi les Amuses-bouches 
 

 

 

6 pi¯ces par convive : 6.95 ú T.T.C 
 Suggestion : 

2 classiques 
2 mini verrines ou cuill¯res 
1 mini tortilla 
1 mini brochette 

  

8 pi¯ces par convive : 8.95 ú  
Suggestion : 
2 classiques 
1 petit four chaud 
1 mini brioche 
2 mini verrines ou cuill¯res 
1 mini tortilla 
1 mini brochette 
 

10 pi¯ces par convive : 10.95 ú  
 Suggestion : 

2 classiques 
1 petit four chaud 
1 mini brioche 
2 mini verrines ou cuill¯res 
1 mini tortilla 
1 mini brochette 
2 petits fours sucr®s 

 

Forfaits conseillés pour vos apéritifs dinatoires é.. 
 

16 pi¯ces par convives : 16.95 ú  
 Suggestion : 

3 classiques 
2 petits fours chauds 
2 mini brioches garnies 
2 mini verrines ou cuill¯res 
2 mini tortilla 
2 mini brochettes 
3 petits fours sucr®s 

 

20 pi¯ces par convives : 21.40 ú  
 Suggestion : 

3 classiques 
3 petits fours chauds 
2 mini brioches garnies 
3 mini verrines ou cuill¯res 
2 mini tortillas 
3 mini brochettes 
4 petits fours sucr®s 

 
Pour agrémenter vos cocktails éé. 

 

Pain surprise ( environ  40 convives ) : 38.00 ú 
Au choix : Saumon, jambon cru, jambon blanc,  
                 Fromage 
 
Bouquet de légumes croquants  

( 20 convives ) : 32.40 ú 
 

Plateau de charcuterie : 3.95 ú par convive 
 

Plateau de fromage : 3.40 ú par convive 
 
Quiches  pour environ 40 convives : 

Lorraine  13.80 ú 

Paysanne  13.10 ú 

Saumon  16.60 ú 

Chèvre et tomates 13.20 ú 

Poireaux  13.80 ú 
 

Flamiche au Maroilles : 14.80 ú 



 

Mini classique : 
 
Mini canapé de saumon fumé  
Mini canap® de carpaccio de bïuf et parmesan 
Mini canapé de mousse de foie gras 
Mini canap® de jambon ¨ lõancienne 
Mini canapé de thon et tomate 
Mini canapé de rosette 
Mini canapé de pain noir au Roquefort et au lard     
Mini canap® de pain dõ®pice servis avec son magret et sa pomme po°l®e 
Mini canapé de jambon cru du Pays        
Mini canapé de mousse de truite 
Mini tartelette aux oignons 
Mini blinis de tartare de Féra aux épices 
Grisini au jambon cru 
Mini tartelette au saumon et oseille 
Mini tartelette Noix de Saint Jacques 
Mini tartelette aux  poireaux 
Mini tartelette aux noix et Roquefort 
Mini tartelette forestière 
Mini tartelette provençale aux anchois marinés 
Mini tartelette au fromage frais aux herbes 
Mini quiche aux poireaux ou lorraine ou au saumon 
     
Mini brochette : 
           
Melon et jambon cru 
Tomate et mozzarella au basilic 
Magret de canard et griotte 
Melon et pastèque 
Viande séchée et fromage de chèvre 
Tomate-mozzarella et chorizo 
Serrano, figue et melon 
 
Mini brioche garnie : 
 
Fromage de chèvre et jambon cru 
Mousse de canard ¨ lõorange 
Saumon fumé 
Mousse de thon 
Légumes confits et poulet cajun 
 
Mini Bruschetta : 
 
Emincé de poulet et oignons confits 
Aïoli, crevettes 
Fromage de brebis, olives et tomates confites   
Sardine 
Thon 
 
Mini tortillas : 
 
Mousse de thon aux épices 
Jambon cru du Pays 
Mousse de truite ¨ lõaneth  
Fromage de chèvre et jambon cru 
Marinade de saumon ¨ lõaneth 
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Les Amuses-bouche 


